Bingen am Rhein

Spundekéis Winzerart

unser Dankeschon an unsere wunderschone Heimat.

ZUTATEN FUR 4 PERSONEN

250 g Quark Magerstufe 1 kleine Zwiebel
1 Pck. Frischkase Salz und Pfeffer

#% Becher Sahne Paprikapulver edelsuf’

#% Becher Schmand 1 Knoblauchzehe
ZUBEREITUNG

Die Zwiebel fein reiben. Den Quark mit dem Frischkase, der Sahne und dem Schmand verrUhren und
zu der Zwiebel geben. Mit Salz und Pfeffer wirzen und soviel EdelsUipaprika zugeben, dass der Dip
richtig orangerot wird! Den Knoblauch (je nach Geschmack) dazu pressen und durchrihren. Schmeckt
superlecker zu frisch aufgebackenen Brezeln und ist eine echte Spezialitat von Winzern!

Passt zu: Fausto - Rheinriesling
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